Mittagstischkarte

fiir die Woche vom 06.02.2012 bis 10.02.2012

Unsere Wochenemp{:e}llung’en
Schweineschnitzel »Wiener Art“, mit Pommes frites und
einem Beilag’ensalat 6,10 €
Frikadellen mit Spinat, Riihrei und Bratkartoffeln 5,60 €
Gebratene Hithnerbrust in Curry-Sahne mit Herzog’in]zartoffeln 6,20 €
Frittierte Calamares mit Kno])laucll-Dip mit Salatl)ouquet 5,90 €
Gulasch ,,Szeg’e(liner Art”, mit Rindﬂeisch, Sauerkraut & Salzkartoffeln
6,40 €
Spag’hetti ,,Napoli“ — mit Tomaten-Basilikumsauce und g’eriebenem Parmesan 5,40 €
Suppe der Woche
Lauchcremesuppe
Vorspeise (nur in Verl)indung’ mit einem Hauptg‘eric}lt) 1,00 €
Normale Portion 3,50 €
Hemingways Leil)speiSe
S l Saftiges Rumpsteak 16,90 €
a a’te mit g’e])ratenen Zwie]aelring’en und Pommes Frites
Fitness - Salat 6,20 € wahlweise mit
(verschiedene Blattsalate mit Champignons, Kriuterbutter 0,80 €
Rajié'schlen, )Karotten, Baml)ussprossen, Tomaten Pfef{errahmsauce 1,20 €
Chef - Salat 8,90 € Flammkuchen
(versc}liedene Blattsalate mit Sc}linlzen, Kise,
ZWie]Jelring’en, Pepperoni, Zucchini, Karotten,Fi , Flammlzuchen ,,Strasl)ourg’“ (),50 €
Oliven, Tomaten und Gur]zen) (Zwielaeln, Speclz, Créme {raiclle)
Flammlzuc}len ,,Orang’e“ (),70 €
Foullelt :lsalgt]: 1 T G ISV()O € (Zwie})eln, Paprilza, Tomaten, Oliven, Créme {raic}le)
verschiedene Blattsalate, I omaten ,Gurken
.. . o ' . Flammbkuchen ,, Paris“ 7,30 €
Zucchini und Paprllza mit Hullnerl)ruststrelfen) (Zwie})eln, Speclz, C}lampig'nons, Kise, Créme fraiche)
Flammkuchen »Avignon* 6,90 €

(Zwie})eln, Speclz, Tomaten, Knol)lauc}l, Kriuter der

Provence, Créme {raiclle)

Flammbkuchen , St Tropez* 8,50 €
MittagStiSCh im Heming'way\ S (Lac}ls, Krabben, Zwiebeln, Créme fraic}le)

Flammbkuchen ,,Barcelona“ 7,90 €
Montag’ _ Freitag’ (Salami, Pepperoni, Tomaten, Champig'nons,

Tomatensauce)

Flammkuchen ,Marseille“ 7,70 €
11 00 Ulll‘ - 14'00 Ulll‘ (Rin(lerllaclzﬂeiscll, Tomaten, Zwie]oeln,

Champignons, Salsasauce, Achtung scharf)

Wir wiinschen guten Appetit! Flammkuchen ,,Calais* 6,50 €
(Apfelspalten, Zimt, Zuclzer, Rosinen,
Vanille-Créme {raiclle)




Ang’e]aot (1e1' Woclle

,Viva Mexico®
Pikant g’esPiclzter SpieR mit dreierlei Fleisch
(Rin(l, Schwein, Lamm), Peperoni und Tomaten,
serviert mit Salsadip und frittierten Westernkartoffeln

16,80 €

*

Gebratener Zander unter der Senf-Krauterkruste ,

serviert mit lockerem Safranreis und kleinem Salatl)ouquet

17,60 €

Weine der Woche

2009er Saar Riesling’ Qualitéitswein
Weingut Vinario; Wiltingen
Weincuveé, 11 % Vol
Feiner Kérper, mit dem fiir die Saar typischen Aromen, griiner Apfel und Zitrone.

0,11 290¢ 021 5,60¢€
0,75 1 16,90 €

Merlot & Primitivo IGT Pug‘lia, “Tl Mio”

Casa Sant’Orsola, Cossano Bel]ao, Venetien
65 % Merlot, 35 % Primitivo, 14 % Vol

Der runde und weiche Merlot wird durch einen sehr lzréiftig'en Primitivo
im Koérper unterstiitzt und g’il)t dem Wein die g‘ewﬁnschte Opulenz und Nacllllaltig'leeit.

0,11 3,40¢€ 021 6,30 €
0,75 1 18,60 €

Das Hemingway's Team wiinscht einen ang’enehmen Aufenthalt!

Besuchen Sie auch unsere Internetprisenz!
Unter Www.hemingwavs.info finden Sie alle

Informationen rund ums é’/ﬂ/}({ﬁif/ﬂ .é




